
飲食店の開業を考えている方は、

ワクワクした気持ちと同時に不安や疑問がつきものですよね。

「何を揃えたらいいかわからない」「何を準備していいかわからない」 

「どんな備品があるかわからない」「もれがないか確認したい」

未来のオーナーとスタッフに、お店の規模や業態に合わせて、ご提案いたします。

今までの実績と、培ったノウハウを詰め込んだ開業備品リスト集をご紹介！

開業・開店準備!!
さあ 始めよう！ 開業備品リストとは？

お店を開店、立ち上げる際
に必要な備品が閲覧できる
リストのことをいいます

■起し金
■チャッキリ
■粉つぎ
■油ひき
■刷毛
など

お好み焼き・たこ焼き 例：ガス 20席

実例を基にした開業備品リストを一部ご紹介

■寸胴鍋　
■スープ取りザル　
■そば揚・てぼ　
■ギョーザ鍋　
■レードル
など

■ビビンバ鍋
■焼き網
■冷麺器
■半胴瓶
■クレバートング
など

ラーメン店NEW 焼肉屋 例：ガス 30席例：30卓〈4人席〉

■めん台
■めん棒　
■コネ鉢　
■こま板　
■麺切庖丁
など

そば・うどん 例：ガス 30席
■ワイングラス　
■寄せ鍋　
■ステーキ皿　
■ヤクミ入れ　
■玉子焼
など

居酒屋 例：ガス 50席

■フライヤー　
■すくいアミ　
■トング　
■フェイスガード　
■ミルオイルフィルター
など

■フードパン　
■ディスペンサー　
■ポテトフライヤー　
■パーティーション　
■ブレッドナイフ
など

NEW からあげ店 NEW ハンバーガーショップ例：ガス 30席 例：イートイン 20席

この他にも、ここには掲載できない
多種多様なラインナップが

  にはあります！

■ ステーキ店 ■ カレー店
■ キッチンカー ■ Bar（バー）

などなど

実例を基にした開業備品リストを一部ご紹介

■ベーカリーカート
■天板
■コンテナー
■オーブンミット
■バスケット
など

■コーヒーミル
■コーヒーポット
■ウォーターピッチャー
■ケットル
■サンドイッチトースター
など

カフェ 例：IH 20席 ベーカリーレストラン 例：IH 50席

■お子様食器
■カラー庖丁
■カラーまな板
■パンチングザル
■カラーボール
など

■手指消毒器
■ノータッチタイマー
■使い捨て手袋
■ガストロノームパン
■ブレンダー
など

老健施設・病院 例：IH 100床 保育園 例：IH 80人

ホテルレストラン（ビュッフェ含む） 例：IH 200席
■チェーファー・チューフィング
■サービスワゴン　
■スープウォーマー
■ジュースディスペンサー
■スニーズガード
など

イタリアン 例：IH 30席
■アルミフライパン　
■パスタマシーン　
■うら漉し　
■チーズおろし　
■ピザピール
など

和食・寿司 中華例：ガス 30席 例：ガス 50席
■揚鍋　
■飯台　
■しゃもじ　
■盛箸　
■竹巻すだれ
など

■中華庖丁　
■中華まな板　
■中華鍋　
■中華セイロ　
■中華お玉
など
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がコーディネートします！様々な業態に合わせ、

私たちがご提案する開業備品リストとは飲食店の開業時に必要な
厨房道具、卓上用品、清掃用品を業態別に選定したリストです。
Ｑ＆Ａではよくあるご質問にお答えします。

どんな業種・業態のリストがあるの？
裏面に掲載のラーメン店・カフェ・中華などを含め、
多数のリストを揃えています。お気軽にお問い合
わせください。

Q

A

何を伝えれば開業備品リストを作成してもらえるの？
どんな業態なのか、席数はどのくらいか、ＩＨ仕様
なのかガス仕様なのか。業態、席数、床数、熱源
などの情報を教えてください。

Q

A

どんな内容の開業備品リストがもらえるの？
商品が確認しやすいように商品画像付きのリスト
でご提案いたします。

Q

A

何がどのくらい必要なのかわからないときは？
おまかせください。選び忘れの無い様に必要な
商品をピックアップし、お店の大きさに合わせた
ご提案をいたします。

Q

A

厨房の中で使う以外の商品も提案してもらえるの？
鍋などの調理道具はもちろん、スプーン、フォー
クなどの卓上用品、清掃用品、食器類などまとめ
てご提案いたします。

Q

A

開業備品リストに商品の詳細も入っているの？
リストの内容にはカタログページもございますの
でスムーズに詳細の確認ができます。

Q

A

Q & A
飲食店開業準備

ラーメン店を例にしたガイドマップで開業備品リストの商品を
一部ピックアップしてみました。

てぼ

はし箱

寸胴鍋

調味料入れ

蓋付ゴミ箱

まな板
庖丁

飲食店といっても、その形態は多種多様。
店舗の方向性によって、必要になる備品も様々です。
厨房で使う「厨房道具」、テーブル･カウンターに必要な「卓上用品」、
後片付けに必要な「清掃用品」揃えなければいけない備品は思った以上に多く、
『何から揃えたらいいかわからない』という声をよく聞きます。

飲食店オープンに必要な大まかな項目

では一緒に確認していきましょう！

外装施工 お店の顔となる看板の設置

内装・設計 お店の内装工事

厨房機器購入 冷蔵庫、レンジ等購入

店舗クリーニング 店舗内外のクリーニング

広告・宣伝 チラシの作成、SNSなどでの販売促進

開店前準備 開店前の物品や足りない備品の購入など

備品購入 調理道具や食器など備品の購入

　　　が
サポート
します！

必要な備品を揃えるには…？

私達にお任せください！
飲食店の開業準備における
備品購入をトータルで
サポートいたします。

あなたの疑問に 
お答えします！

チェック ▶▶

そこで

開業備品リストはこんなに便利

開業を目指し打ち合わせ

リストを基に商品確認

購入漏れや付け足しの最終チェックに

 開業備品リスト 
金額に消費税は含まれておりません。

商品コード 0733100 商品コード 0222100 商品コード 7392600 商品コード 7392500
貢・品番 0585-02 貢・品番 0612-04 貢・品番 0616-01 貢・品番 0616-01

数量 5 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 650 上代 1000 上代 1300 上代 900
備考 備考 備考 備考

商品コード 4037810 商品コード 0001400 商品コード 3021400 商品コード 0242100
貢・品番 0629-14 貢・品番 0113-01 貢・品番 0653-01 貢・品番 0661-01

数量 1 数量 1 数量 1 数量 3
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 140 上代 15000 上代 16300 上代 3860
備考 備考 備考 備考

商品コード 0242300 商品コード 0242500 商品コード 0268600 商品コード 0268800
貢・品番 0466-09 貢・品番 0466-09 貢・品番 0661-06 貢・品番 0661-06

数量 3 数量 3 数量 2 数量 2
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 2120 上代 1600 上代 2100 上代 1400
備考 備考 備考 備考

商品名
マジックしゃもじ　３６㎝（特大）ＰＭ
－７２３

商品名
マジックしゃもじ　３０㎝（大）ＰＭ－７
２２

商品名
ＥＢＭ　１８－０　バネ無万能トング
（異物混入対策用）２５㎝

商品名
１８－８　ＰＣ柄　万能みそこし（こし
棒付）大（φ １２０）

商品名
ＥＢＭ　モリブデン　角型キッチン
ポット　目盛付　２１㎝

商品名
クローバー　１８－８　角バット　６枚
取

商品名
ＥＢＭ　竹　菜箸　全長270・300・330
㎜　３本組　２６－１１７

商品名
ＥＢＭ　ﾓﾘﾌﾞﾃﾞﾝ　ｷｯﾁﾝﾎﾟｯﾄ/寸胴鍋
（目盛付）27㎝　ﾊﾟｲﾌﾟ手付

商品名
ＥＢＭ　１８－８　角バットアミ　細目
（補強付）６枚取

商品名
ＥＢＭ　１８－８　角バットアミ　細目
（補強付）１０枚取

商品名
クローバー　１８－８　角バット　１０
枚取

商品名
クローバー　１８－８　角バット　１５
枚取
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 開業備品リスト 
金額に消費税は含まれておりません。

商品コード 0369600 商品コード 0370000 商品コード 8405400 商品コード 1559940
貢・品番 0447-02 貢・品番 0447-02 貢・品番 0458-09 貢・品番 0458-07

数量 3 数量 2 数量 2 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 2650 上代 6200 上代 7400 上代 18000
備考 備考 備考 備考

商品コード 7759920 商品コード 0397500 商品コード 0397600 商品コード 0401400
貢・品番 0466-02 貢・品番 0476-03 貢・品番 0476-03 貢・品番 0478-05

数量 4 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 1490 上代 720 上代 1000 上代 600
備考 備考 備考 備考

商品コード 0401700 商品コード 0739600 商品コード 0195510 商品コード 0195520
貢・品番 0479-10 貢・品番 0489-01 貢・品番 0048-20 貢・品番 0048-21

数量 1 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 580 上代 650 上代 1200 上代 1200
備考 備考 備考 備考

商品名
ＵＫ　１８－８　ＨＡＣＣＰ　深型パンチ
ボール　２７㎝

商品名
UK　18-8　HACCP　ﾊﾟﾝﾁﾝｸﾞ浅型ざ
る　37.5㎝

商品名
ＥＢＭ　１８－８　ミキシングボール
２７㎝

商品名
ＥＢＭ　１８－８　ミキシングボール
３９㎝

商品名
ＢＫ　ポリカーボネイト　メジャーカッ
プ　１Ｌ

商品名
クインローズ　１８－８　計量カップ
№１７１　２００㏄

商品名
セキスイ　角かご　深型　Ｋ５４４２Ｂ
２　大　ブルー　ＰＰ

商品名
ＢＫ　ポリカーボネイト　メジャーカッ
プ　５００㏄

商品名
ＥＢＭ　ステンレス　セレクトキッチン
バサミ　ブラック

商品名
ＥＢＭ　ステンレス　セレクトキッチン
バサミ　レッド

商品名
クインローズ　１８－０　計量スプー
ン４本組（ヘラ付）№１７２

商品名
ガンジー缶切　大　＃３００（１１０×
６５㎜）
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様

上代金額

行№ 画像 商品ｺｰﾄﾞ ｶﾀﾛｸﾞ頁 数量 納入単価 納入金額 上　代 %

1 4974301 111-01 1 41,400

2 4974501 111-01 2 59,600

3 0003800 113-02 1 34,000

4 2003200 119-01 2 3,800

5 6769110 134-13 1 1,900

6 7711200 162-01 3 3,000

7 7711300 162-01 2 4,100

8 2724700 169-01 1 4,200

9 2724100 171-01 2 4,500

10 0206800 174-04 2 1,590

11 0207100 174-05 2 1,500

12 8734200 47-01 2 10,000

13 8734600 47-02 2 6,800

14 8734900 47-05 1 10,000

15 0607300 329-01 1 6,300

16 5403200 330-04 1 7,600

17 0608200 330-13 1 7,500

18 8892800 48-03 1 8,200

19 8893510 48-06 1 400

20 8893810 48-09 1 400

上記金額には消費税は含まれておりません。

ＥＢＭ　荒砥石（＃２２０）三丁掛（大型）

ＥＢＭ　プロフェッショナル　中仕上　砥石（＃１０００）

ＥＢＭ　化学仕上砥石　台付（＃４０００）

ＥＢＭ　ＨＡＣＣＰ庖丁差　流し掛けタイプ　ダブル本体

ＨＡＣＣＰ庖丁差用カラープレート　Ａ（斜）タイプ　ブラッ
ク

ＨＡＣＣＰ庖丁差用カラープレート　Ａ（斜）タイプ　ブルー

備　考

ＥＢＭ　アルミ打出　雪平鍋（研磨仕上げ）１８㎝

ＥＢＭ　アルミ打出　雪平鍋（研磨仕上げ）２１㎝

ＥＢＭ　鉄ブルーテンパー　プレス　中華両手鍋　４２㎝

ＥＢＭ　鉄ブルーテンパー　プレス　中華片手鍋　３６㎝

ＥＢＭ　ステンレス　中華お玉　中（φ１２０）

ＥＢＭ　ステンレス　中華ヘラ　中（幅１１４）

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　牛刀　２４㎝　シルバー

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　ペティーナイフ　１５㎝　ｼﾙﾊﾞｰ

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　筋引　２４㎝　シルバー

¥3,425,629-
商品名

アルミ　バリックス　寸胴鍋（磨き仕上げ）３９㎝

アルミ　バリックス　寸胴鍋（磨き仕上げ）４５㎝

ＥＢＭ　１８－８　ｷｯﾁﾝﾎﾟｯﾄ/寸胴鍋（目盛付）45㎝　ﾊﾟｲ
ﾌﾟ手付

ＥＢＭ　鉄厚板　ブルーテンパー　フライパン　３０㎝

鍋つかみ兼用　タオル雑巾　４枚重ね（１０枚入）２００×
３００

開業備品リスト
vol.21ver.

ラーメン店ガス３０席
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▶

▶

▶

ラーメン店を開業
したいんですよ。

30席くらいかな？
商品を選定している
時間があまりないんだ。

何席を考えてますか？

どちらが良いかな？

持ち易さは
大丈夫ですか？

あと買い忘れは
無いかな……

重さの持ち比べや、サイズの確認は真剣そのものです。

ゆっくり確認していいですよ ！　

お任せください。
お手伝いさせて
いただきます。

開業備品リストをチェック！



がコーディネートします！様々な業態に合わせ、

私たちがご提案する開業備品リストとは飲食店の開業時に必要な
厨房道具、卓上用品、清掃用品を業態別に選定したリストです。
Ｑ＆Ａではよくあるご質問にお答えします。

どんな業種・業態のリストがあるの？
裏面に掲載のラーメン店・カフェ・中華などを含め、
多数のリストを揃えています。お気軽にお問い合
わせください。

Q

A

何を伝えれば開業備品リストを作成してもらえるの？
どんな業態なのか、席数はどのくらいか、ＩＨ仕様
なのかガス仕様なのか。業態、席数、床数、熱源
などの情報を教えてください。

Q

A

どんな内容の開業備品リストがもらえるの？
商品が確認しやすいように商品画像付きのリスト
でご提案いたします。

Q

A

何がどのくらい必要なのかわからないときは？
おまかせください。選び忘れの無い様に必要な
商品をピックアップし、お店の大きさに合わせた
ご提案をいたします。

Q

A

厨房の中で使う以外の商品も提案してもらえるの？
鍋などの調理道具はもちろん、スプーン、フォー
クなどの卓上用品、清掃用品、食器類などまとめ
てご提案いたします。

Q

A

開業備品リストに商品の詳細も入っているの？
リストの内容にはカタログページもございますの
でスムーズに詳細の確認ができます。

Q

A

Q & A
飲食店開業準備

ラーメン店を例にしたガイドマップで開業備品リストの商品を
一部ピックアップしてみました。

てぼ

はし箱

寸胴鍋

調味料入れ

蓋付ゴミ箱

まな板
庖丁

飲食店といっても、その形態は多種多様。
店舗の方向性によって、必要になる備品も様々です。
厨房で使う「厨房道具」、テーブル･カウンターに必要な「卓上用品」、
後片付けに必要な「清掃用品」揃えなければいけない備品は思った以上に多く、
『何から揃えたらいいかわからない』という声をよく聞きます。

飲食店オープンに必要な大まかな項目

では一緒に確認していきましょう！

外装施工 お店の顔となる看板の設置

内装・設計 お店の内装工事

厨房機器購入 冷蔵庫、レンジ等購入

店舗クリーニング 店舗内外のクリーニング

広告・宣伝 チラシの作成、SNSなどでの販売促進

開店前準備 開店前の物品や足りない備品の購入など

備品購入 調理道具や食器など備品の購入

　　　が
サポート
します！

必要な備品を揃えるには…？

私達にお任せください！
飲食店の開業準備における
備品購入をトータルで
サポートいたします。

あなたの疑問に 
お答えします！

チェック ▶▶

そこで

開業備品リストはこんなに便利

開業を目指し打ち合わせ

リストを基に商品確認

購入漏れや付け足しの最終チェックに

 開業備品リスト 
金額に消費税は含まれておりません。

商品コード 0733100 商品コード 0222100 商品コード 7392600 商品コード 7392500
貢・品番 0585-02 貢・品番 0612-04 貢・品番 0616-01 貢・品番 0616-01

数量 5 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 650 上代 1000 上代 1300 上代 900
備考 備考 備考 備考

商品コード 4037810 商品コード 0001400 商品コード 3021400 商品コード 0242100
貢・品番 0629-14 貢・品番 0113-01 貢・品番 0653-01 貢・品番 0661-01

数量 1 数量 1 数量 1 数量 3
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 140 上代 15000 上代 16300 上代 3860
備考 備考 備考 備考

商品コード 0242300 商品コード 0242500 商品コード 0268600 商品コード 0268800
貢・品番 0466-09 貢・品番 0466-09 貢・品番 0661-06 貢・品番 0661-06

数量 3 数量 3 数量 2 数量 2
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 2120 上代 1600 上代 2100 上代 1400
備考 備考 備考 備考

商品名
マジックしゃもじ　３６㎝（特大）ＰＭ
－７２３

商品名
マジックしゃもじ　３０㎝（大）ＰＭ－７
２２

商品名
ＥＢＭ　１８－０　バネ無万能トング
（異物混入対策用）２５㎝

商品名
１８－８　ＰＣ柄　万能みそこし（こし
棒付）大（φ １２０）

商品名
ＥＢＭ　モリブデン　角型キッチン
ポット　目盛付　２１㎝

商品名
クローバー　１８－８　角バット　６枚
取

商品名
ＥＢＭ　竹　菜箸　全長270・300・330
㎜　３本組　２６－１１７

商品名
ＥＢＭ　ﾓﾘﾌﾞﾃﾞﾝ　ｷｯﾁﾝﾎﾟｯﾄ/寸胴鍋
（目盛付）27㎝　ﾊﾟｲﾌﾟ手付

商品名
ＥＢＭ　１８－８　角バットアミ　細目
（補強付）６枚取

商品名
ＥＢＭ　１８－８　角バットアミ　細目
（補強付）１０枚取

商品名
クローバー　１８－８　角バット　１０
枚取

商品名
クローバー　１８－８　角バット　１５
枚取
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 開業備品リスト 
金額に消費税は含まれておりません。

商品コード 0369600 商品コード 0370000 商品コード 8405400 商品コード 1559940
貢・品番 0447-02 貢・品番 0447-02 貢・品番 0458-09 貢・品番 0458-07

数量 3 数量 2 数量 2 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 2650 上代 6200 上代 7400 上代 18000
備考 備考 備考 備考

商品コード 7759920 商品コード 0397500 商品コード 0397600 商品コード 0401400
貢・品番 0466-02 貢・品番 0476-03 貢・品番 0476-03 貢・品番 0478-05

数量 4 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 1490 上代 720 上代 1000 上代 600
備考 備考 備考 備考

商品コード 0401700 商品コード 0739600 商品コード 0195510 商品コード 0195520
貢・品番 0479-10 貢・品番 0489-01 貢・品番 0048-20 貢・品番 0048-21

数量 1 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 580 上代 650 上代 1200 上代 1200
備考 備考 備考 備考

商品名
ＵＫ　１８－８　ＨＡＣＣＰ　深型パンチ
ボール　２７㎝

商品名
UK　18-8　HACCP　ﾊﾟﾝﾁﾝｸﾞ浅型ざ
る　37.5㎝

商品名
ＥＢＭ　１８－８　ミキシングボール
２７㎝

商品名
ＥＢＭ　１８－８　ミキシングボール
３９㎝

商品名
ＢＫ　ポリカーボネイト　メジャーカッ
プ　１Ｌ

商品名
クインローズ　１８－８　計量カップ
№１７１　２００㏄

商品名
セキスイ　角かご　深型　Ｋ５４４２Ｂ
２　大　ブルー　ＰＰ

商品名
ＢＫ　ポリカーボネイト　メジャーカッ
プ　５００㏄

商品名
ＥＢＭ　ステンレス　セレクトキッチン
バサミ　ブラック

商品名
ＥＢＭ　ステンレス　セレクトキッチン
バサミ　レッド

商品名
クインローズ　１８－０　計量スプー
ン４本組（ヘラ付）№１７２

商品名
ガンジー缶切　大　＃３００（１１０×
６５㎜）
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様

上代金額

行№ 画像 商品ｺｰﾄﾞ ｶﾀﾛｸﾞ頁 数量 納入単価 納入金額 上　代 %

1 4974301 111-01 1 41,400

2 4974501 111-01 2 59,600

3 0003800 113-02 1 34,000

4 2003200 119-01 2 3,800

5 6769110 134-13 1 1,900

6 7711200 162-01 3 3,000

7 7711300 162-01 2 4,100

8 2724700 169-01 1 4,200

9 2724100 171-01 2 4,500

10 0206800 174-04 2 1,590

11 0207100 174-05 2 1,500

12 8734200 47-01 2 10,000

13 8734600 47-02 2 6,800

14 8734900 47-05 1 10,000

15 0607300 329-01 1 6,300

16 5403200 330-04 1 7,600

17 0608200 330-13 1 7,500

18 8892800 48-03 1 8,200

19 8893510 48-06 1 400

20 8893810 48-09 1 400

上記金額には消費税は含まれておりません。

ＥＢＭ　荒砥石（＃２２０）三丁掛（大型）

ＥＢＭ　プロフェッショナル　中仕上　砥石（＃１０００）

ＥＢＭ　化学仕上砥石　台付（＃４０００）

ＥＢＭ　ＨＡＣＣＰ庖丁差　流し掛けタイプ　ダブル本体

ＨＡＣＣＰ庖丁差用カラープレート　Ａ（斜）タイプ　ブラッ
ク

ＨＡＣＣＰ庖丁差用カラープレート　Ａ（斜）タイプ　ブルー

備　考

ＥＢＭ　アルミ打出　雪平鍋（研磨仕上げ）１８㎝

ＥＢＭ　アルミ打出　雪平鍋（研磨仕上げ）２１㎝

ＥＢＭ　鉄ブルーテンパー　プレス　中華両手鍋　４２㎝

ＥＢＭ　鉄ブルーテンパー　プレス　中華片手鍋　３６㎝

ＥＢＭ　ステンレス　中華お玉　中（φ１２０）

ＥＢＭ　ステンレス　中華ヘラ　中（幅１１４）

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　牛刀　２４㎝　シルバー

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　ペティーナイフ　１５㎝　ｼﾙﾊﾞｰ

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　筋引　２４㎝　シルバー

¥3,425,629-
商品名

アルミ　バリックス　寸胴鍋（磨き仕上げ）３９㎝

アルミ　バリックス　寸胴鍋（磨き仕上げ）４５㎝

ＥＢＭ　１８－８　ｷｯﾁﾝﾎﾟｯﾄ/寸胴鍋（目盛付）45㎝　ﾊﾟｲ
ﾌﾟ手付

ＥＢＭ　鉄厚板　ブルーテンパー　フライパン　３０㎝

鍋つかみ兼用　タオル雑巾　４枚重ね（１０枚入）２００×
３００
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▶

▶

▶

ラーメン店を開業
したいんですよ。

30席くらいかな？
商品を選定している
時間があまりないんだ。

何席を考えてますか？

どちらが良いかな？

持ち易さは
大丈夫ですか？

あと買い忘れは
無いかな……

重さの持ち比べや、サイズの確認は真剣そのものです。

ゆっくり確認していいですよ ！　

お任せください。
お手伝いさせて
いただきます。

開業備品リストをチェック！



がコーディネートします！様々な業態に合わせ、

私たちがご提案する開業備品リストとは飲食店の開業時に必要な
厨房道具、卓上用品、清掃用品を業態別に選定したリストです。
Ｑ＆Ａではよくあるご質問にお答えします。

どんな業種・業態のリストがあるの？
裏面に掲載のラーメン店・カフェ・中華などを含め、
多数のリストを揃えています。お気軽にお問い合
わせください。

Q

A

何を伝えれば開業備品リストを作成してもらえるの？
どんな業態なのか、席数はどのくらいか、ＩＨ仕様
なのかガス仕様なのか。業態、席数、床数、熱源
などの情報を教えてください。

Q

A

どんな内容の開業備品リストがもらえるの？
商品が確認しやすいように商品画像付きのリスト
でご提案いたします。

Q

A

何がどのくらい必要なのかわからないときは？
おまかせください。選び忘れの無い様に必要な
商品をピックアップし、お店の大きさに合わせた
ご提案をいたします。

Q

A

厨房の中で使う以外の商品も提案してもらえるの？
鍋などの調理道具はもちろん、スプーン、フォー
クなどの卓上用品、清掃用品、食器類などまとめ
てご提案いたします。

Q

A

開業備品リストに商品の詳細も入っているの？
リストの内容にはカタログページもございますの
でスムーズに詳細の確認ができます。

Q

A

Q & A
飲食店開業準備

ラーメン店を例にしたガイドマップで開業備品リストの商品を
一部ピックアップしてみました。

てぼ

はし箱

寸胴鍋

調味料入れ

蓋付ゴミ箱

まな板
庖丁

飲食店といっても、その形態は多種多様。
店舗の方向性によって、必要になる備品も様々です。
厨房で使う「厨房道具」、テーブル･カウンターに必要な「卓上用品」、
後片付けに必要な「清掃用品」揃えなければいけない備品は思った以上に多く、
『何から揃えたらいいかわからない』という声をよく聞きます。

飲食店オープンに必要な大まかな項目

では一緒に確認していきましょう！

外装施工 お店の顔となる看板の設置

内装・設計 お店の内装工事

厨房機器購入 冷蔵庫、レンジ等購入

店舗クリーニング 店舗内外のクリーニング

広告・宣伝 チラシの作成、SNSなどでの販売促進

開店前準備 開店前の物品や足りない備品の購入など

備品購入 調理道具や食器など備品の購入

　　　が
サポート
します！

必要な備品を揃えるには…？

私達にお任せください！
飲食店の開業準備における
備品購入をトータルで
サポートいたします。

あなたの疑問に 
お答えします！

チェック ▶▶

そこで

開業備品リストはこんなに便利

開業を目指し打ち合わせ

リストを基に商品確認

購入漏れや付け足しの最終チェックに

 開業備品リスト 
金額に消費税は含まれておりません。

商品コード 0733100 商品コード 0222100 商品コード 7392600 商品コード 7392500
貢・品番 0585-02 貢・品番 0612-04 貢・品番 0616-01 貢・品番 0616-01

数量 5 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 650 上代 1000 上代 1300 上代 900
備考 備考 備考 備考

商品コード 4037810 商品コード 0001400 商品コード 3021400 商品コード 0242100
貢・品番 0629-14 貢・品番 0113-01 貢・品番 0653-01 貢・品番 0661-01

数量 1 数量 1 数量 1 数量 3
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 140 上代 15000 上代 16300 上代 3860
備考 備考 備考 備考

商品コード 0242300 商品コード 0242500 商品コード 0268600 商品コード 0268800
貢・品番 0466-09 貢・品番 0466-09 貢・品番 0661-06 貢・品番 0661-06

数量 3 数量 3 数量 2 数量 2
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 2120 上代 1600 上代 2100 上代 1400
備考 備考 備考 備考

商品名
マジックしゃもじ　３６㎝（特大）ＰＭ
－７２３

商品名
マジックしゃもじ　３０㎝（大）ＰＭ－７
２２

商品名
ＥＢＭ　１８－０　バネ無万能トング
（異物混入対策用）２５㎝

商品名
１８－８　ＰＣ柄　万能みそこし（こし
棒付）大（φ １２０）

商品名
ＥＢＭ　モリブデン　角型キッチン
ポット　目盛付　２１㎝

商品名
クローバー　１８－８　角バット　６枚
取

商品名
ＥＢＭ　竹　菜箸　全長270・300・330
㎜　３本組　２６－１１７

商品名
ＥＢＭ　ﾓﾘﾌﾞﾃﾞﾝ　ｷｯﾁﾝﾎﾟｯﾄ/寸胴鍋
（目盛付）27㎝　ﾊﾟｲﾌﾟ手付

商品名
ＥＢＭ　１８－８　角バットアミ　細目
（補強付）６枚取

商品名
ＥＢＭ　１８－８　角バットアミ　細目
（補強付）１０枚取

商品名
クローバー　１８－８　角バット　１０
枚取

商品名
クローバー　１８－８　角バット　１５
枚取
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 開業備品リスト 
金額に消費税は含まれておりません。

商品コード 0369600 商品コード 0370000 商品コード 8405400 商品コード 1559940
貢・品番 0447-02 貢・品番 0447-02 貢・品番 0458-09 貢・品番 0458-07

数量 3 数量 2 数量 2 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 2650 上代 6200 上代 7400 上代 18000
備考 備考 備考 備考

商品コード 7759920 商品コード 0397500 商品コード 0397600 商品コード 0401400
貢・品番 0466-02 貢・品番 0476-03 貢・品番 0476-03 貢・品番 0478-05

数量 4 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 1490 上代 720 上代 1000 上代 600
備考 備考 備考 備考

商品コード 0401700 商品コード 0739600 商品コード 0195510 商品コード 0195520
貢・品番 0479-10 貢・品番 0489-01 貢・品番 0048-20 貢・品番 0048-21

数量 1 数量 1 数量 1 数量 1
購入単価 購入単価 購入単価 購入単価

上代 580 上代 650 上代 1200 上代 1200
備考 備考 備考 備考

商品名
ＵＫ　１８－８　ＨＡＣＣＰ　深型パンチ
ボール　２７㎝

商品名
UK　18-8　HACCP　ﾊﾟﾝﾁﾝｸﾞ浅型ざ
る　37.5㎝

商品名
ＥＢＭ　１８－８　ミキシングボール
２７㎝

商品名
ＥＢＭ　１８－８　ミキシングボール
３９㎝

商品名
ＢＫ　ポリカーボネイト　メジャーカッ
プ　１Ｌ

商品名
クインローズ　１８－８　計量カップ
№１７１　２００㏄

商品名
セキスイ　角かご　深型　Ｋ５４４２Ｂ
２　大　ブルー　ＰＰ

商品名
ＢＫ　ポリカーボネイト　メジャーカッ
プ　５００㏄

商品名
ＥＢＭ　ステンレス　セレクトキッチン
バサミ　ブラック

商品名
ＥＢＭ　ステンレス　セレクトキッチン
バサミ　レッド

商品名
クインローズ　１８－０　計量スプー
ン４本組（ヘラ付）№１７２

商品名
ガンジー缶切　大　＃３００（１１０×
６５㎜）
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様

上代金額

行№ 画像 商品ｺｰﾄﾞ ｶﾀﾛｸﾞ頁 数量 納入単価 納入金額 上　代 %

1 4974301 111-01 1 41,400

2 4974501 111-01 2 59,600

3 0003800 113-02 1 34,000

4 2003200 119-01 2 3,800

5 6769110 134-13 1 1,900

6 7711200 162-01 3 3,000

7 7711300 162-01 2 4,100

8 2724700 169-01 1 4,200

9 2724100 171-01 2 4,500

10 0206800 174-04 2 1,590

11 0207100 174-05 2 1,500

12 8734200 47-01 2 10,000

13 8734600 47-02 2 6,800

14 8734900 47-05 1 10,000

15 0607300 329-01 1 6,300

16 5403200 330-04 1 7,600

17 0608200 330-13 1 7,500

18 8892800 48-03 1 8,200

19 8893510 48-06 1 400

20 8893810 48-09 1 400

上記金額には消費税は含まれておりません。

ＥＢＭ　荒砥石（＃２２０）三丁掛（大型）

ＥＢＭ　プロフェッショナル　中仕上　砥石（＃１０００）

ＥＢＭ　化学仕上砥石　台付（＃４０００）

ＥＢＭ　ＨＡＣＣＰ庖丁差　流し掛けタイプ　ダブル本体

ＨＡＣＣＰ庖丁差用カラープレート　Ａ（斜）タイプ　ブラッ
ク

ＨＡＣＣＰ庖丁差用カラープレート　Ａ（斜）タイプ　ブルー

備　考

ＥＢＭ　アルミ打出　雪平鍋（研磨仕上げ）１８㎝

ＥＢＭ　アルミ打出　雪平鍋（研磨仕上げ）２１㎝

ＥＢＭ　鉄ブルーテンパー　プレス　中華両手鍋　４２㎝

ＥＢＭ　鉄ブルーテンパー　プレス　中華片手鍋　３６㎝

ＥＢＭ　ステンレス　中華お玉　中（φ１２０）

ＥＢＭ　ステンレス　中華ヘラ　中（幅１１４）

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　牛刀　２４㎝　シルバー

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　ペティーナイフ　１５㎝　ｼﾙﾊﾞｰ

ＥＢＭ　Ｅ－ｐｒｏ　ＰＬＵＳ　筋引　２４㎝　シルバー

¥3,425,629-
商品名

アルミ　バリックス　寸胴鍋（磨き仕上げ）３９㎝

アルミ　バリックス　寸胴鍋（磨き仕上げ）４５㎝

ＥＢＭ　１８－８　ｷｯﾁﾝﾎﾟｯﾄ/寸胴鍋（目盛付）45㎝　ﾊﾟｲ
ﾌﾟ手付

ＥＢＭ　鉄厚板　ブルーテンパー　フライパン　３０㎝

鍋つかみ兼用　タオル雑巾　４枚重ね（１０枚入）２００×
３００

開業備品リスト
vol.21ver.

ラーメン店ガス３０席
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▶

▶

▶

ラーメン店を開業
したいんですよ。

30席くらいかな？
商品を選定している
時間があまりないんだ。

何席を考えてますか？

どちらが良いかな？

持ち易さは
大丈夫ですか？

あと買い忘れは
無いかな……

重さの持ち比べや、サイズの確認は真剣そのものです。

ゆっくり確認していいですよ ！　

お任せください。
お手伝いさせて
いただきます。

開業備品リストをチェック！





飲食店の開業を考えている方は、

ワクワクした気持ちと同時に不安や疑問がつきものですよね。

「何を揃えたらいいかわからない」「何を準備していいかわからない」 

「どんな備品があるかわからない」「もれがないか確認したい」

未来のオーナーとスタッフに、お店の規模や業態に合わせて、ご提案いたします。

今までの実績と、培ったノウハウを詰め込んだ開業備品リスト集をご紹介！

開業・開店準備!!
さあ 始めよう！ 開業備品リストとは？

お店を開店、立ち上げる際
に必要な備品が閲覧できる
リストのことをいいます

■起し金
■チャッキリ
■粉つぎ
■油ひき
■刷毛
など

お好み焼き・たこ焼き 例：ガス 20席

実例を基にした開業備品リストを一部ご紹介

■寸胴鍋　
■スープ取りザル　
■そば揚・てぼ　
■ギョーザ鍋　
■レードル
など

■ビビンバ鍋
■焼き網
■冷麺器
■半胴瓶
■クレバートング
など

ラーメン店NEW 焼肉屋 例：ガス 30席例：30卓〈4人席〉

■めん台
■めん棒　
■コネ鉢　
■こま板　
■麺切庖丁
など

そば・うどん 例：ガス 30席
■ワイングラス　
■寄せ鍋　
■ステーキ皿　
■ヤクミ入れ　
■玉子焼
など

居酒屋 例：ガス 50席

■フライヤー　
■すくいアミ　
■トング　
■フェイスガード　
■ミルオイルフィルター
など

■フードパン　
■ディスペンサー　
■ポテトフライヤー　
■パーティーション　
■ブレッドナイフ
など

NEW からあげ店 NEW ハンバーガーショップ例：ガス 30席 例：イートイン 20席

この他にも、ここには掲載できない
多種多様なラインナップが

  にはあります！

■ ステーキ店 ■ カレー店
■ キッチンカー ■ Bar（バー）

などなど

実例を基にした開業備品リストを一部ご紹介

■ベーカリーカート
■天板
■コンテナー
■オーブンミット
■バスケット
など

■コーヒーミル
■コーヒーポット
■ウォーターピッチャー
■ケットル
■サンドイッチトースター
など

カフェ 例：IH 20席 ベーカリーレストラン 例：IH 50席

■お子様食器
■カラー庖丁
■カラーまな板
■パンチングザル
■カラーボール
など

■手指消毒器
■ノータッチタイマー
■使い捨て手袋
■ガストロノームパン
■ブレンダー
など

老健施設・病院 例：IH 100床 保育園 例：IH 80人

ホテルレストラン（ビュッフェ含む） 例：IH 200席
■チェーファー・チューフィング
■サービスワゴン　
■スープウォーマー
■ジュースディスペンサー
■スニーズガード
など

イタリアン 例：IH 30席
■アルミフライパン　
■パスタマシーン　
■うら漉し　
■チーズおろし　
■ピザピール
など

和食・寿司 中華例：ガス 30席 例：ガス 50席
■揚鍋　
■飯台　
■しゃもじ　
■盛箸　
■竹巻すだれ
など

■中華庖丁　
■中華まな板　
■中華鍋　
■中華セイロ　
■中華お玉
など

フードコートお薦め

〒959-1277 新潟県燕市物流センター ３-20
TEL（0256）63-2569　FAX（0256）63-3249
https://www.ebematsu.co.jp/

江部松商事株式会社 ◀パンフレットPDF
　はこちら熱源・席数・人数・床数に合わせてプレゼンテーション！

https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2021/11/open_yakiniku.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_ramen.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_izakaya.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_sobaudon.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2021/09/open_karaage.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2021/10/open_hamburgershop.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_okonomiyaki.pdf
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〒959-1277 新潟県燕市物流センター ３-20
TEL（0256）63-2569　FAX（0256）63-3249
https://www.ebematsu.co.jp/

江部松商事株式会社 ◀パンフレットPDF
　はこちら熱源・席数・人数・床数に合わせてプレゼンテーション！

https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_hotel.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_italian.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2022/03/open_washokusushi.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2022/03/open_chinese.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_cafe.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_bakery.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_hospital.pdf
https://www.ebematsu.co.jp/wp/wp-content/uploads/2020/11/openlist_kindergarten.pdf

