
●このカタログに掲載されている価格は、2026年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。 1812ステーキ皿
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④�IK�鉄��
ハンバーグプレート�

ページコード 商品コード 価格
6-1812-0401 2032000 ￥3,000

235×135
木台サイズ：330×140  
本体重量：960g
●ハンドル付

■■ｶ1

⑩�IK�鉄�ステーキ皿�
デュエットⅡ� �■■サ1

ページコード 商品コード 価格
358 6-1812-1001 2030400 ￥5,000

φ180
木台サイズ：220×195
本体重量：600g
●ハンドル付

⑪�IK�ステーキ皿用ハンドル�� ■■ｻ1
ページコード 適用ステーキ皿 商品コード 価格

594 6-1812-1101 358 2030900 ￥500
592 6-1812-1102 334・335 2031000 ￥450

⑨IK�鉄�焼きそば鉄板� ■■ｻ1
ページコード 木台サイズ 本体重量 商品コード 価格

334�小 6-1812-0901 φ190 265×210 1,430g 2032200 ￥5,500
335�大 6-1812-0902 φ215 300×230 1,220g 2032100 ￥6,000

⑤�IK 鉄��
ステーキ皿�牛

ページコード 商品コード 価格
6-1812-0501 2026500 ￥6,000

215×135
木台サイズ：310×210
本体重量：1,510g

■■ｻ1

⑫�IK�鉄��
スクエアステーキ皿�

ページコード 商品コード 価格
11320 6-1812-1201 0149100 ￥4,000
150×150
木台サイズ：220×220×H15
本体重量：1,000g

■■サ1

IK�鉄�プレート�和楽�
ページコード 外寸 木台サイズ 本体重量 商品コード 価格

⑦プチ�379 6-1812-0701 φ165（140） 255×180 650g 2026600 ￥4,000■■ｶ1
⑧ミニ�11322 6-1812-0801 φ190（150） 255×180 700g 0148800 ￥3,500■■ｻ5

⑧⑦

⑥IK�鉄�スタッキングステーキ皿� 200V■■ｻ1
ページコード 木台サイズ 本体重量 商品コード 価格

13㎝ 6-1812-0601 φ130×H20 200×155×H16    700g 1559730 ￥3,500
15㎝ 6-1812-0602 φ150×H20 200×155×H16    900g 2775300 ￥4,500
17㎝ 6-1812-0603 φ170×H20 204×180×H16 1,100g 2775400 ￥5,000
19㎝ 6-1812-0604 φ190×H20 240×197×H16 1,300g 2775500 ￥5,500
21㎝ 6-1812-0605 φ210×H20 260×220×H16 1,700g 2775600 ￥6,000

①�アサヒ�ホットトレー�丸型� �
ページコード 木台サイズ 本体重量 商品コード 価格

丸型15�A-162 6-1812-0101 φ150×H20 200×160×H17    500g 2215720 ￥6,500
丸型17�A-161 6-1812-0102 φ170×H22 240×185×H17    800g 2215710 ￥7,200
丸型22�A-160 6-1812-0103 φ220×H23 278×220×H17 1,000g 2215700 ￥7,500
材質：鉄皿／鋳鉄　木台／マホガ二ー
●木台にセットした状態でIH調理できるので、調理場での危険性と労働力を軽減して効率化アップになります。
●木台が焦げにくく長く使えるので、ランニングコストの軽減になります。
●軽量設計（当社比約30％ダウン）

200V■■ｶ3

②�アサヒ�ホットトレー�丸型�木台丈�� �
ページコード サイズ 本体重量 商品コード 価格

丸型15用�MX-1513 6-1812-0201 200×160×H17 180g 2215740 ￥4,600
丸型17用�MX-1517 6-1812-0202 240×185×H17 200g 2215750 ￥4,800
丸型22用�MX-7002 6-1812-0203 278×220×H17 300g 2215760 ￥5,200
材質：マホガ二ー
●�木台にセットした状態でIH調理できるので、調理場での危険性と労働力を軽減して効率化アップになります。
●木台が焦げにくく長く使えるので、ランニングコストの軽減になります。
●軽量設計（当社比約30％ダウン）

■■ｶ3

③�アサヒ�ホットトレー��
グリル丸型22セット�

ページコード 商品コード 価格
A-163 6-1812-0301 2215730 ￥8,600

φ220×H23
木台サイズ：278×220×H17
本体重量：1,200g
材質：鉄皿／鋳鉄　木台／マホガ二ー
●�木台にセットした状態でIH調理できるので、調理場での危険

性と労働力を軽減して効率化アップになります。
●�木台が焦げにくく長く使えるので、ランニングコストの軽減に 

なります。
●軽量設計（当社比約30％ダウン）
※木台は②丸型22用をご使用ください。

200V■■ｶ3

ホットトレーシリーズ
木台と鉄皿をセットした状態で、IH調理器で加熱調理・保温ができます。
●�ホットトレー木台は特殊耐熱棒4本で鉄皿の熱を木台に受けないので、木台の焼き焦げや熱歪みを軽減します。
●�調理場オペレーションで高温鉄皿をハンドル等で掴み、木台にセットする工程がなくなり危険性が軽減されます。
●�現行品のステーキ木台より重さが30％軽くなります。

総合的に「調理時間のスピード」
「労働軽減のアップ」になり、
ランニングコストのダウンになります。

①
特殊耐熱棒

特殊耐熱棒

②


