
●このカタログに掲載されている価格は、2026年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。885 パスタマシン
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メインローラーの厚さ調節ダイヤルは9段階（0.3㎜から2.5㎜）まで高精度に調節できます。
標準カッターは2種類、6㎜（フェットチーネ）と約1.5㎜（タリオリーニ）が付属します。

本場イタリア製のパスタマシン
パスタ生地作り、伸ばし、製麺をこれ一台でできます。

アトラスパスタマシン

①�アトラス�パスタマシン��
ATL150�� ■■ﾊ7

ページコード 商品コード 価格
6-0885-0101 0806101 ￥17,500
外寸：200×200×H155
重量：約3㎏
最大麺帯幅：145　
付属品：�カッター（1.5㎜／6㎜） � ■■ﾀ5 �

6-0885-0102 0806120 ￥10,000

アトラス�カラーライン�パスタマシン

②レッド� ■■ﾊ7
6-0885-0201 5095501 ￥22,000

③ブラック� ■■ﾊ7
6-0885-0301 5095601 ￥22,000

⑤ピンク（ロゼ）� ■■ﾊ7
6-0885-0501 5096201 ￥22,000

④グリーン� ■■ﾊ7
6-0885-0401 5095701 ￥22,000

⑥�Vermicelli��
／ヴェルミチェッリ
0.5㎜ �
6-0885-0601 0806190 ￥10,000

■■ﾀ5
⑦�Capellini�
／カペッリーニ
1㎜ �
6-0885-0701 0806201 ￥10,000

■■ﾀ7
⑧�Spaghetti�
／スパゲッティー
2㎜ �
6-0885-0801 0806211 ￥10,000

■■ﾀ5

⑪�Trenette�
／トレネッテ
3.5㎜ �
6-0885-1101 0806301 ￥10,000

■■ﾀ7

⑨�Spaghetti�Chittarra�
／スパゲッティー キタッラ 
2㎜ �
6-0885-0901 0806221 ￥10,000

■■ﾀ7
⑩�Linguine�
／リングイネ
3.5㎜ �
6-0885-1001 0806231 ￥10,000

■■ﾀ7

⑫�Lasagnette�
／ラザニエッテ
10㎜ �
6-0885-1201 0806310 ￥10,000

■■ﾀ5
⑬�Mafaldine�
／マファルディーネ
8㎜ �
6-0885-1301 0806320 ￥10,000

■■ﾀ5
⑭�Reginette�
／レジネッテ
12㎜ �
6-0885-1401 0806400 ￥10,000

■■ﾀ5
⑮�Pappardelle�
／パッパルデッレ
50㎜ �
6-0885-1501 0806410 ￥10,000

■■ﾀ5

パスタマシンのカッターのお手入れは、ブラシやハケが有効です。（水洗いですと、錆びる可能性があります。）

パスタマシン�ATL150用カッター�

場所をとらないコンパクトサイズ

⑯�アトラス�電動�パスタマシン�■■ｻ1
ページコード 商品コード 価格
6-0885-1601 8353800 ￥46,000
外寸：330×210×H152 
電源：単相110V  50／60Hz
消費電力：100W　重量：3.9㎏
コード長さ：2.1m　最大麺帯幅：145
厚さ0.2〜3（9段階調節）
付属品：カッター（1.5㎜／6㎜）6-0885-1602 0806120 ￥10,000  ■■ﾀ5
オプション（別売）：�⑥～⑫�

※⑬～⑮は使用不可になります。�
※手動式ATL150と共通です。

●�電動式なので、作業のスピードアップがはかれます。�
連続スイッチとパルススイッチの切替式


