
●このカタログに掲載されている価格は、2026年６月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。587 パスタトング
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② ③ ④①

先端もしっかり合うから使い易い　シンプル一体設計トング

⑧ ⑨ ⑩ ⑪ ⑫ ⑬ ⑭

⑮ ⑯

⑤ ⑥ ⑦

18-8�UDトング� ■■ﾀ1�
ページコード 商品コード 価格

①パスタトング�� LTG-S02�両爪型 6-0587-0101 255×60 8834900 ￥3,500
②パーソナルトング�� LTG-S01�片爪型 6-0587-0201 250×60 8835000 ￥3,000
③パーソナルミニトング��LTG-S05�片爪型 6-0587-0301 170×60 8835100 ￥1,200
④レリッシュトング�� LTG-S06�両爪型 6-0587-0401 147×43 8835200 ￥1,000

18-8�UDトング� ■■ﾀ1�
ページコード 商品コード 価格

⑧パントング�中�� PTG-S01 6-0587-0801 220×45 1703400 ￥1,500
⑨パントング�大�� PTG-S02 6-0587-0901 270×55 1703500 ￥2,000
⑩スマイルトング�� LTG-S20 6-0587-1001 220×48 1703300 ￥1,500
⑪チューリップトング��LTG-S21 6-0587-1101 220×48 1703600 ￥1,500
●⑩は下面がサーバー状だから、すくう・つかむ・掛けるなど盛り付けの色々な動作に対応します。

18-8�トング（サテン仕上）�� ■■ﾀ1�
ページコード 商品コード 価格

⑮パーソナルミニトング��LTG-S05SA 6-0587-1501 170×60 8883000 ￥1,200
⑯レリッシュトング�� LTG-S06SA 6-0587-1601 147×45 8882900 ￥1,000

18-8�UDトング� ■■ﾀ1�
ページコード 商品コード 価格

⑤スクールトング�� LTG-S03 6-0587-0501 60×193 1703610 ￥1,200
⑥パスタミニトング��LTG-S04 6-0587-0601 60×193 1703620 ￥1,200
⑦ホエールトング�� LTG-S30 6-0587-0701 220×65 1703700 ￥2,500
●⑥はクロス歯が麺をつぶさずやさしく掴める両刃式です。

18-8�トング（サテン仕上）�� ■■ﾀ1�
ページコード 商品コード 価格

⑫パスタミニトング�LTG-S04SA 6-0587-1201 193×60 8883100 ￥1,200
⑬クロスミニトング�LTG-S03SA 6-0587-1301 193×60 8883200 ￥1,200
⑭ホエールトング　�LTG-S30SA 6-0587-1401 220×65 8883300 ￥2,500

⑰18-8�UD�箸トング� ■■ﾀ1�
ページコード 商品コード 価格

HTG-S01 6-0587-1701 4528500 ￥2,500
192×62
●箸を持つ感覚で小さな食材にも使えるトングです。

⑱�ののじ�パクハグパスタトング�■■ﾀ5�
ページコード 商品コード 価格

PPT-01Gc 6-0587-1801 1254290 ￥2,000
263×98
材質：�ワイヤー部連結部／ステンレス�

グリップ部／ナイロン
●�平行に配置されたワイヤーで均等につかむから、�
麺をしっかりとらえて傷つけません。

⑲�ののじ�パクハグ��
器用なトング箸� ■■ﾀ1�

ページコード 商品コード 価格
KTB-01GG 6-0587-1901 2114540 ¥1,500
全長：265　材質：ステンレス、ナイロン
●菜箸にトングの機能をつけた新しい調理器です。
●柔軟性のある柔らかいワイヤーでつかみやすいです。
●食材を4点で抑える安定のつかみやすさです。
●先端形状が細いので食材にさっと入りやすいです。
●耐熱温度150℃、先端は直火もOKです。
●テーブルに置いても先端がつかず衛生的です。


