
●このカタログに掲載されている価格は、2026年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。87 ステンレス・厚底
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①�EBM モリブデンジⅡ 寸胴鍋  
蓋無（目盛付）

内径 ページコード ℓ 外径 深さ 板厚 底径 kg 商品コード 価格
21㎝ 6-0087-0101   7.0 225 210 0.8 180   1.5 8688100 ￥30,000
24㎝ 6-0087-0102 10.0 255 240 0.8 210   2.3 8688200 ￥32,400
27㎝ 6-0087-0103 15.0 290 270 0.8 240   3.0 8688300 ￥37,000
30㎝ 6-0087-0104 20.0 320 300 0.9 270   3.8 8688400 ￥42,000
33㎝ 6-0087-0105 28.0 350 330 0.9 300   4.6 8688500 ￥48,000
36㎝ 6-0087-0106 37.0 380 360 0.9 330   5.3 8688600 ￥54,900
39㎝ 6-0087-0107 46.0 410 390 0.9 360   6.3 8688700 ￥61,300
42㎝ 6-0087-0108 58.0 435 420 0.9 390   7.3 8688800 ￥68,100
45㎝ 6-0087-0109 71.0 470 450 0.9 420   8.5 8688900 ￥75,800
48㎝ 6-0087-0110 86.0 500 480 1.0 450 10.0 8693800 ￥89,700

200V

② EBM モリブデンジⅡ 半寸胴鍋  
蓋無（目盛付）

内径 ページコード ℓ 外径 深さ 板厚 底径 kg 商品コード 価格
21㎝ 6-0087-0201   5.1 225 150 0.8 180 1.3 8689000 ￥28,000
24㎝ 6-0087-0202   7.8 255 170 0.8 210 2.0 8689100 ￥29,900
27㎝ 6-0087-0203 10.0 290 180 0.8 240 2.4 8689200 ￥34,000
30㎝ 6-0087-0204 13.0 320 190 0.9 270 3.0 8689300 ￥37,800
33㎝ 6-0087-0205 18.0 350 220 0.9 300 3.8 8689400 ￥43,500
36㎝ 6-0087-0206 24.0 380 240 0.9 330 4.4 8689500 ￥49,900
39㎝ 6-0087-0207 30.0 410 250 0.9 360 5.1 8689600 ￥54,800
42㎝ 6-0087-0208 38.0 435 280 0.9 390 6.1 8689700 ￥61,100
45㎝ 6-0087-0209 49.0 470 310 0.9 420 7.1 8689800 ￥68,800
48㎝ 6-0087-0210 63.0 500 350 1.0 450 8.7 8693900 ￥76,700

200V

③ EBM モリブデンジⅡ 外輪鍋  
蓋無

内径 ページコード ℓ 外径 深さ 板厚 底径 kg 商品コード 価格
21㎝ 6-0087-0301   2.5 225   70 0.8 180 0.9 8689900 ￥24,000
24㎝ 6-0087-0302   3.6 255   80 0.8 210 1.6 8690000 ￥27,900
27㎝ 6-0087-0303   5.0 290   90 0.8 240 1.9 8690100 ￥31,000
30㎝ 6-0087-0304   7.0 320 100 0.9 270 2.4 8690200 ￥36,500
33㎝ 6-0087-0305   9.4 350 110 0.9 300 3.0 8690300 ￥41,000
36㎝ 6-0087-0306 12.0 380 120 0.9 330 3.5 8690400 ￥45,900
39㎝ 6-0087-0307 15.0 410 130 0.9 360 4.1 8690500 ￥50,800
42㎝ 6-0087-0308 20.0 435 140 0.9 390 4.7 8690600 ￥56,100
45㎝ 6-0087-0309 23.0 470 150 0.9 420 5.5 8690700 ￥61,800

200V

モリブデンジⅡ
酸・アルカリ・塩分・高温・衝撃・摩耗…
業務用の鍋にかかる負担は計り知れず、これが毎日続きます。
モリブデンジⅡは耐腐食性・耐久性を極限まで追求したSUS316を採用
板厚3.0㎜の極厚底が業務用の高火力・高出力を受けとめ、
過酷な使用に耐え抜きます。

美しく輝くミラー仕上げの極厚ボディは
モリブデンが添加された最高レベルの耐久性
あらゆる熱源に対応

※鍋蓋はP88-⑨をご使用ください。200V電磁調理器は非常にパワーがある為、鍋の変形防止・安全面からボリュームは中以下で、鍋の状態、内部の温度には細心の注意をお願いします。

日本製


