
●このカタログに掲載されている価格は、2025年４月１日現在のもので、税抜価格です。　●価格・仕様は予告なしに変更する場合があります。予めご了承ください。

ご注文の際は、
ページ・番号・商品コードをご記入ください。1035 食パンケース
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56 ④プロベーカー�食パン焼型� ■■ﾀ1
ページコード サイズ 内寸（　）は底寸法 商品コード 価格

0.5斤 5-1035-0401 95（85）×  95（  85）×H95 4396300 ￥1,350
0.75斤 5-1035-0402 85（75）×170（160）×H85 4396400 ￥1,450
1斤 5-1035-0403 95（85）×195（185）×H95 4396500 ￥1,650
材質：溶融アルミニウム鋼板

0.5斤 0.75斤

②アルタイト�食パンケース
ページコード サイズ 内寸（　）は底寸法 商品コード 価格

1斤� ��浅型�蓋無 5-1035-0201 185（170）×  95（  90）×H  75 2575100 ￥1,650
1斤� ��深型�蓋付 5-1035-0202 185（170）×  95（  90）×H  90 2575200 ￥2,000
1.5斤�浅型�蓋付 5-1035-0203 255（245）×115（105）×H  90 2575300 ￥2,400
1.5斤�深型�蓋付 5-1035-0204 190（180）×120（110）×H125 4869700 ￥2,400
2斤� ��蓋付�　　 5-1035-0205 250（240）×120（110）×H125 2575400 ￥2,800
3斤� ��蓋付�　　 5-1035-0206 375（360）×120（110）×H125 2575500 ￥3,200
●スポット溶接製法

①EBM�アルタイト食パン型
ページコード サイズ 内寸（　）は底寸法 商品コード 価格

1斤�� �蓋付 5-1035-0101 220（200）×105（  80）×H  90 1140950 ￥2,100
1.5斤�蓋付 5-1035-0102 225（200）×120（110）×H120 1140960 ￥2,400
2斤�� �蓋付 5-1035-0103 265（240）×135（100）×H125 1140970 ￥3,100

●�折り返し製法で 
強度アップ

●�ねじれにも 
強くなっています。

⑤食パンケース（蓋付）� ■■ｻ1
ページコード 内寸 商品コード 価格

№2401 5-1035-0501   60×  59×H  59 1113470 ￥1,550
№2382 5-1035-0502   94×  94×H  94 6689300 ￥1,500
№2375 5-1035-0503 119×121×H120 6688300 ￥1,850
材質：スチール・アルミメッキ
●�フタの向きは自由自在にどちら側からでも取り付けられます。
●蓋を外して、山食パンもつくれます。
●ハニートーストなどにご使用ください。

⑥�パン焼型�№2369�■■ｻ1
ページコード 商品コード 価格
5-1035-0601 6688200 ￥1,200
122×124×H100
●�食べやすいサイズの山食パンが焼けます。

③�EBM�アルタイト��
スーパーコート�食パンケース

ページコード 商品コード 価格
1斤�� �浅型�蓋無 5-1035-0301 7091700 ￥3,300
1斤�� �深型�蓋付 5-1035-0302 7091800 ￥3,600
1.5斤�浅型�蓋付 5-1035-0303 7091900 ￥4,400
1.5斤�深型�蓋付 5-1035-0304 7092000 ￥4,400
2斤�� �蓋付�　　 5-1035-0305 7092100 ￥5,100
3斤�� �蓋付�　　 5-1035-0306 7092200 ￥6,600
●内面フッ素樹脂2コート加工です。
※サイズは②をご参照ください。

アルタイト製食パン型（スーパーコート無）は使用前に空焼きが必要です。
①洗剤をつけやわらかいスポンジなどで良く洗いすぐに水気を取ります。
②フタと本体を別々にして170℃くらいのオーブンで30分ほど焼きます。
③型がまだ熱いうちにショートニングやスプレーオイルを型の内側にまんべんなく薄く塗ります。
④再度、250℃くらいのオーブンで20分ほど焼けば空焼きは終了です。
※油脂膜が張るので型は少し茶色っぽく色付いた状態になります。


